
	
	
	
	
	
	
	

PRANZO	DI	FERRAGOSTO	2023	
	

Antipasto	misto	della	fattoria	con	degustazione		
di	formaggi	del	mini-caseificio	abbinati		

a	miele	e	confetture	aziendali	
Verdurine	fatte	in	casa		
Salumi	della	tradizione	

	
***	
	

Risotto	Carnaroli	alla	menta		glaciale		
mantecato	al	certosino	dolce		

	
Rosellline	fatte	in	casa	con	prosciutto,	cacio	e	concassé	di	

zucchine	dell’orto	su	letto	di	vellutata	di	pachino	
	
***	

Sorbetto	Artigianale	alla	frutta	
***	
	

Conchiglia	di	Filetto	del	Lago	Maggiore	gratinata	al	forno	con	
insalatina	fresca	dell’orto	

	
(per	chi	non	gradisce	pesce	di	lago,	previa	comunicazione	sarà	possibile	sostituire		

con	una	portata	di	carne	aziendale)	
	
***	

€	39,50	coperto	e	bevande	escluse		a	persona	
	
Bambini	fino	ai	7/8	anni		apposito	baby	menù	ad	€	17,50	coperto	e	bevande	escluse	
	
INFO	E	PRENOTAZIONI:		0331.975131	
EMAIL:	ilvecchiocastagno@gmail.com	
Whatsapp			333.8022419	


