
	
	
	
	

ANTIPASTO AZIENDALE: 
 

Antipasto misto della fattoria con degustazione di formaggi del  
mini-caseificio con abbinamento di miele e confetture,   

salumi della tradizione e verdurine fatte in casa 
 

PRIMI PIATTI: 
 

Risotto Carnaroli al Castelmagno con pere flambate al Vin brulé 
*** 

Raviolini di Natale fatti in casa con ripieno di funghi su letto di fonduta del 
caseificio e pioggia di pane nero croccante  

 
SECONDO PIATTO: 

 
Cappone nostrano ripieno antica tradizione… con mela laccata al Marsala in 

crema di noci e insalatina fresca  
 

DESSERT: 
 

Panettone Artigianale ripieno con l’agri-gelato delle feste 
in salsa calda al cioccolato 

	
€	49,50	coperto	e	bevande	escluse	

Possibilità	di	baby	menù	fino	a	7/8	anni		
ad	€	23,50	coperto	e	bevande	escluse	

	
	

Info	e	prenotazioni:	
Tel.	0331.975131	
Sms	Whatsapp		333.8022419	
	

A	fine	pasto,	come	da	tradizione,	la	Fam.	Onofrio	omaggerà	la	tombolata	
	di	Natale	a	base	di	prodotti	aziendali.	


